Abschlussprifung
,Fachpraktiker/-in Hauswirtschaft"

Erlauterungen und Aufgabenbeispiele (praktischer Teil)

Erlauterungen zur Abschlussprifung

Durch die Abschlussprifung ist festzustellen, ob die zu prifende Person die berufliche
Handlungsfahigkeit erworben hat.

Die Abschlusspriufung besteht aus einem schriftlichen und einem praktischen Teil.

Der schriftliche Teil der Abschlussprifung

Die schriftliche Abschlusspriifung besteht aus praxisbezogenen Aufgaben aus den
folgenden Prufungsbereichen:
- Hauswirtschaftliche Versorgungsleistungen und dienstleistungsorientiertes Handeln
(zeitlicher Umfang: 120 Minuten; Gewichtung: 20 %)
- Wirtschafts- und Sozialkunde (zeitlicher Umfang: 60 Minuten; Gewichtung: 10 %)

Beim schriftlichen Priifungsbereich ,,Hauswirtschaftliche Versorgungsleistungen
und dienstleistungsorientiertes Handeln“ weisen die zu prifenden Personen nach,
dass sie

a) Verpflegungs- und Serviceleistungen erbringen,

b) Hausreinigungs- und Serviceleistungen ausfuhren,

c) Textilreinigungs- und Textilpflegearbeiten verrichten und Serviceleistungen

durchfihren,

d) Anforderungen und Aufgaben einer Tatigkeit im Dienstleistungssektor erkennen,

e) Uber Dienstleistungen und Produkte informieren,

f) Grundsatze der Teamarbeit beachten und

g) Personenorientierte hauswirtschaftliche Versorgungs- und Betreuungsleistungen

durchfiihren kénnen.

Beim schriftlichen Priifungsbereich ,,Wirtschafts- und Sozialkunde“ weisen die zu
prifenden Personen nach, dass sie allgemeine wirtschaftliche und gesellschaftliche

Zusammenhange der Berufs- und Arbeitswelt darstellen kdnnen.

Die schriftlichen Priifungsaufgaben werden vom Landesfachausschuss in der

Zustandigkeit des Ministeriums fir Kultus, Jugend und Sport erstellt.
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Der praktische Teil der Abschlusspriifung

Bei der praktischen Abschlussprifung sind zwei Arbeitsproben durchzufuhren, welche sich
am beruflichen Alltag orientieren und aus den folgenden Prifungsbereichen stammen:
- Hauswirtschaftliche Dienstleistungen (zeitlicher Umfang: 60 Minuten; Gewichtung 30%)
- Prufung im Schwerpunkt (zeitlicher Umfang: 120 Minuten; Gewichtung 40%)

e Verpflegung und Service oder

e Personenorientierte hauswirtschaftliche Versorgung und Betreuung

Wahrend der Durchfiihrung findet ein Prifungsgesprach als Fachgesprach statt.

I. Beim praktischen Prifungsbereich ,,Hauswirtschaftliche Dienstleistungen® weisen
die zu prifenden Personen nach, dass sie
- Hauswirtschaftliche Dienstleistungen in den Bereichen Hausreinigung und Service,
Textilreinigung, -pflege und Service kundenorientiert erbringen,
- Malnahmen zur Qualitatssicherung durchfiihren sowie
- Sicherheit, Gesundheitsschutz, Umweltschutz und Hygiene am Arbeitsplatz

berticksichtigen kénnen.

II. a) Beim praktischen Prufungsbereich ,,Verpflegung und Service (gewahlter

Schwerpunkt)“ weisen die zu prifenden Personen nach, dass sie

- Aufgaben der Speisenvorbereitung und -zubereitung nach betrieblichen
Vorgaben kundenorientiert durchfuhren,

- Serviceleistungen anlassbezogen, personen- oder zielgruppenorientiert
erbringen,

- Malnahmen zur Qualitatssicherung durchfiihren sowie

- Sicherheit, Gesundheitsschutz, Umweltschutz und Hygiene am Arbeitsplatz
bertucksichtigen kdnnen.

II. b) Beim praktischen Prufungsbereich ,,Personenorientierte hauswirtschaftliche
Versorgung und Betreuung (gewahlter Schwerpunkt)* weisen die zu priufenden
Personen nach, dass sie

- Hauswirtschaftliche Versorgungsleistungen personenorientiert erbringen,
- Besonderheiten im Umgang mit unterschiedlichen Zielgruppen bertcksichtigen,
- Hilfestellung bei Alltagesverrichtungen leisten und

- bei Angeboten zur Alltagsgestaltung mitwirken kénnen.
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Praktische Aufgabenbeispiele

- zu l) In Ihrem Betrieb missen die Fenster gereinigt werden. Fuhren Sie die

Glasreinigung im Foyer durch.

- zu l.) Glatten Sie die bereitgelegte Oberbekleidung der Bewohnerinnen und
Bewohner Ihrer Einrichtung. Machen Sie diese nach betrieblichem Standard

schrankfertig.

- zu ll.a) In Ihrem Betrieb soll es ein Nachspeisen-Buffet geben. Bereiten Sie
verschiedene Nachspeisen zu. Richten Sie das Buffet nach betrieblichen

Standard an.

- zu lL.b) In Ihrer Einrichtung soll es am Nachmittag Kuchen geben.
Belegen Sie mit den Bewohnerinnen und Bewohnern Kuchenbdden mit
Obst.
Decken Sie den Tisch nach betrieblichem Standard.

Begleiten Sie den Nachmittagskaffee.
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